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~~~~~~~~~~~~~~~Glove Use ~~~~~~~~~~~~~~~ 

~~~~~~~~~~~~~~~장갑사용 ~~~~~~~~~~~~~~~ 

 
일회용 장갑의 사용이 음식 가공 사업에서 점점 더 애용되고 있습니다. 많은 업소주들은 
장갑을 착용하는 것이 음식관련 병균이 번지는 것을 방지해 준다고 생각합니다. 하지만, 
장갑을 끼는 것이 올바로, 또 효과적으로 , 철저히 또 자주 손을 씻어주는 것에 안이 
되지는 않습니다.  
 

손은 비누와 따뜻한 물로 세심히 닦아야 하며, 그리고 장갑을 끼기 전, 
 후에 말려져 있어야 합니다. 
 

장갑은 음식을 섞거나, 반죽할 때, 델리 샌드위치 만들 때, 음식하기 전 준비할 때, 야채 
취급시, 염증이 생기진 않은 손의 상처를 가릴 때와 같은 때에 적당합니다. 
 

손에 염증 (빨갛거나, 부었거나, 열이 나거나, 고름이 잡힐때)이 있는 사람은 
상처가 아물때까지 음식 취급하는 일을 하지 못하도록 해야 합니다.  
 
 

장갑사용 규칙: 
 

 병균이 닿지 않도록 잘 보관, 분배된 일회용 장갑만을 사용하십시오. 
  

 장갑이 터지거나, 이상이 없이 손상되지 않았는지 확인하십시오. 
 

 제 로 잘 맞는 장갑을 주십시오.  
 

 장갑을 재활용하지 마십시오.  
 

 장갑을 적어도 한시간에 한번은 바꿔 주십시오. 새 장갑을 끼기 전, 손을 씻고 말려야 
합니다.  

 
 올바른 장갑사용법에 해 경영자측에서 교육과 방침을 제공해야합니다.  

 
 하던일이나 장소가 바뀔 때마다 장갑도 바꿔 껴야합니다.  

 
 재채기, 기침, 머리나 얼굴을 만지고 나서는 장갑을바꿔 껴야합니다.  

 
 


